Tradition

SEIT 1863

Genuss, Erholung und Erleben — seit tiber 150 Jahren leben wir
diese Werte mit Herzblut und vermitteln sie unseren Gasten.
Ob Sie in unserem Restaurant genieBen, sich in unserem Hotel erholen
oder bei uns Thre Feierlichkeiten erleben — wir freuen uns auf Sie!

VORSPEISE

,GONN DIR WAS*
GEBRATENER ZIEGENKASE IM SPECKMANTEL A, G,

auf Saisonsalaten mit Kernol und Essig

ROH MARINIERTES RINDERFILET A, G, J
serviert saisonal

SUPPEN

+AUS UNSERER SUPPENKUCHE*
LEBERKNODELSUPPE A, C, G, |
FRITTATENSUPPE A, C, G, |

SAISONALE CREMESUPPE ACCG, J, I, N
GOLLNER'S KASESUPPE A, G, J, I, N

ALLERGENE

A: Getreide (Gluten) I: Sellerie HOTEL RESTAURANT GOLLNER

B: Krebsentiere J: Senf GRAZERSTRASSE 36

C: Eier K: Sesam 8403 LEBRING

D: Fisch L: Lupinien www.hotel-gollner.at

E: Erdniisse M: Weichtiere Tel. 0043 3182 2521

F: Soja N: Schwefeldioxid Kiichenoffnungszeiten:

G: Milch (Laktose) und alle Erzeugnisse daraus Sa-Mi 11.30-20.00 Uhr (So 11-18.00 Uhr)

H: Schalenfriichte Do&Fr Ruhetag



UNSERE KLASSIKER

+WIE ES IHNEN BELIEBT“

GOLLNER-PFANDL A, C, G, N
Gegrilltes Hihnerbrustfilet, Schweinsfilet und Karreerose
auf hausgemachten Spinatspatzle mit Schwammerlsauce und
Kase Uberbacken, garniert mit Speckstreifen

GEKOCHTER TAFELSPITZ |
mit Rostkartoffeln und Apfelkren

SCHWEINSFILET IN PFEFFERRAHMSAUCE A, C, G, N
(zart rosa gebraten) mit Kartoffelgeback

BACKHENDLSALAT A, C, G, |, N
Hihnerfiletstiicke auf gemischten Salaten mit Kernol
auf Wunsch auch gegrillt

SCHWEINSSCHNITZEL GEBACKEN A, C
serviert mit Pommes-frites

gerne serviert mit Preiselbeeren zu

GRILLTELLER C, G, N, |, J
Hihnerbrust gegrillt, Kotelett gegrillt, Schweinefilet serviert mit Pommes frites,
hausgemachter Krauterbutter und Gemiise der Saison

CORDONBLEU A, C, G
dazu servieren wir Pommes-frites
gerne serviert mit Preiselbeeren zu

STEIRER-LEBER A, C, |, J, N

gerostete Leber mit Schinken, Champignons und Zwiebel
begleitet von Rostinchen

GEBACKENE LEBER A, C, G
mit hausgemachter Sauce Tartar

OOLLNER

TAURANT | LEBRING

@

Kleiner Hunger - kleine Portion (-15%)
Nachspeisen finden Sie auf unserer Dessertkarte



SALATE

,AUS UNSRER VITAMINBAR*

SALATPLATTEC, G, I, N
mit Schinken oder Kase und Ei

GEMISCHTER SALAT oder BLATTSALATG, J, N
mit Kerndl, lichtem Ol oder Dressing

VOGERL ODER ENDIVIENSALATG, J, N
serviert mit Erdapfeln, Knoblauch und Kurbiskernol

SAURES RINDFLEISCH A, C, G, I, N,
mit steirischer Kurbiskernolmarinade
+ einem Geback

LIEBER GAST, AUF GRUND DES ZEITLICHEN MEHRAUFWANDES WERDEN PRO
BEILAGENANDERUNG € 0,50 VERRECHNET. WIR DANKEN FUR IHR VERSTANDNIS
Druckfehler vorbehalten

FUR UNSERE KLEINEN

WIENER KINDERTELLER A, C
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites

HAUSGEMACHTE HUHNER-NUGGETS A, C
mit Pommes frites

RAUBERTELLER

Schnapp’ dir deine Beute
von den Tellern deiner Leute

Druckfehler vorbehalten!



FUR DEN SUSSEN ABSCHLUSS FRAGEN SIE BITTE

NACH UNSERER
"KARTE FUR NASCHKATZEN"
&
+EISBOWLE KARTE*

Ob unserer traditionelle Kardinalschnitte
oder der ofenfrische Topfenstrudel ...uvm
unsere sifien, hausgemachten Verfiihrungen miissen Sie kosten!!

Unsere Lieferanten

Firma Predl Gemiuse Allerheiligen - Obst und Gemilise
Firma Hohl Hendl Allerheiligen - Hihner
Firma Prenner Fleischerei Wildon - Rindfleisch/Wurstwaren
Firma Karnerta Thondorf - Fleisch/Leber und Wurstwaren
Firma Zirngast Backerei - Brot und Geback
Firma Kroiss Michlgleinz/Gr. St. Florian - Eier
Firma Treichler Ragnitz - Fruchtnektar
Firma Graupp Lebring - Getranke
Firma Brauunion Graz - Bier
Firma Transgourmet Seiersberg - Lebensmittel
Firma Tomberger Kalsdorf - Tiefkihlwaren
Firma Draxler Gamlitz - Schafskase
Firma Labugger Lebring - Kernol
Firma Esterer Feldkirchen - Kerndl & andere Ole

Unser Fleisch ist 3xA (geboren/aufgezogen & geschlachtet in Osterreich)






